LES RECETTES A&

Crémage a gdteau - Vanille

INGREDIENTS :

Y4 de tasse de beurre mou
Y c. a thé de sel de table

2 c. a thé d’extrait de vanille
Y4 de tasse de lait

3 tasses de sucre a glacer

PREPARATION :

1.
2.
3.
4.
5.
6.

Utiliser la teinture alimentaire pour varier la couleur du glacage si désiré.

Dans un bol a mélanger, mettre le beurre mou, le sel et la vanille.

Ajouter une tasse de sucre et bien mélanger le tout.

Incorporer le lait peu a peu en mélangeant bien le tout.

Peu a peu, ajouter le sucre en mélangeant constamment le tout.

Réfrigérer le glagage a gateau jusqu’a son utilisation.

Sortir 10 minutes avant d’appliquer sur le gateau pour offrir une consistance plus maniable.
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